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Informacées Basicas

Numero do
artefato

UASG

FUNDACAO UNIVERSIDADE DO MARANHAO

Termo de Referéncia 96/2025

154041-FUNDACAO UNIVERSIDADE DO
MARANHAO

96/2025

Status
ASSINADO

Outras informacoes

Categoria

Editado por

AGNALDO DA SILVA GUIMARAES

FILHO

V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico continuado sem
dedicacdo exclusiva de mao de obra

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1.

Contratacdo de servicos continuos de preparo,

Nuamero da

Contratacao

101/2025

fornecimento e distribuicdo de

UASG 154041

Atualizado em

24/09/2025 13:31 (v
0.12)

Processo
Administrativo

23115.019294/2025-
18

refeicdo no

Restaurante Universitario e de mais unidades do Campus Sédo Luis desta Universidade Federal do Maranh&o nos
termos da tabela abaixo, conforme condic6es e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

LOTE

ITEM

DESCRICAO

QUANTIDADE

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

UNICO

01

Servicos de preparo e
fornecimento de
almoco, nas
instalagbes da
Universidade Federal
do Maranhdo (UFMA),
Cidade Universitaria
Dom Delgado,
Campus de Séo Luis -
Maranh&o

1.080.000

R$ 23,30

R$ 25.164.000,00

02

Servicos de preparo e
fornecimento de
jantar, nas instalacdes
da Universidade
Federal do Maranhao
(UFMA), Cidade
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R$ 23,30

R$ 3.495.000,00

1de 33



Universitaria Dom
Delgado, Campus de
Sao Luis - Maranhao

Servicos de preparo e
fornecimento de
lanches, nas
instalagdes do
Colégio Universitario -
COLUN, da
Universidade Federal
do Maranhao (UFMA),
Cidade Universitaria
Dom Delgado,
Campus de Sao Luis -
Maranhao

03 120.000 R$ 12,54 R$ 1.504.800,00

VALOR TOTAL ESTIMADO R$ 30.163.800,00

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante
do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacéo é de 01(um) ano contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 10
anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.4. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista a essencialidade para a rotina de estudantes e
servidores, e sua interrupgdo causaria sérios prejuizos académicos e administrativos. A natureza continua do contrato
permite que a contratada mantenha uma infraestrutura e equipe qualificadas, garantindo os padrdes de seguranca
alimentar e qualidade das refeic6es de forma ininterrupta, além de possibilitar investimentos e aprimoramentos que
seriam invidveis em contratos de curta duracdo, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando
a economicidade e a eficiéncia favorecendo um planejamento orgcamentario de longo prazo e a obtengdo de
condi¢cOes contratuais mais vantajosas, garantindo a oferta continua de um servico fundamental para a comunidade
universitaria.

1.5 A contratacdo, em lote Unico, dos servicos de preparo, fornecimento e distribuicdo de almocgo, jantar e lanche no
Restaurante Universitario da UFMA justifica-se por garantir eficiéncia operacional, economia de escala e gestao
contratual simplificada, uma vez que a execucdo integrada permite padronizacdo de processos, otimizacdo de
recursos, controle unificado da qualidade e reducao de custos, evitando a complexidade e os riscos decorrentes da
fragmentacao em multiplos contratos; tal modelagem néo afronta o principio do parcelamento previsto no §2° do art.
40 da Lei n° 14.133/2021 nem a Sumula n° 247 do TCU, pois nao restringe a competitividade, dado que o mercado
dispbe de ampla oferta de empresas capacitadas para executar conjuntamente todas as etapas do objeto,
preservando a ampla participacdo e o interesse publico.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacéo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
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2.2. O objeto da contratacédo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2025, conforme detalhamento a seguir:
[) ID PCA no PNCP: 210/2025;
II) Data de publicacdo no PNCP:10/04/2025;
1) 1d do item no PCA: 63;
IV) Classe/Grupo: 632;

V) Identificador da Futura Contratacdo: 154041-101/2025;

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descrigdo da solugcdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis:

4.1.1. Priorizar a aquisi¢cdo de alimentos organicos ou agroecoldgicos, de produtores locais (preferencialmente
agricultura familiar, quando viavel), e de fornecedores com certificacdo de origem sustentavel ou boas praticas
de producao;

4.1.2. Implementar programas e praticas ativas para a minimizagédo do desperdicio de alimentos em todas as
etapas (compra, preparo e consumo), incluindo o planejamento de cardapios inteligentes, aproveitamento
integral dos alimentos e, se aplicavel e legalmente permitido, doacao de excedentes ndo consumidos a bancos
de alimentos ou instituicdes sociais;

4.1.3.Adotar um plano de gerenciamento de residuos sélidos, incluindo a separacdo na fonte (orgénicos,
reciclaveis, rejeitos), destinacdo adequada de 6leos e gorduras, e compostagem de residuos organicos, quando
a infraestrutura do campus permitir;

4.1.4 Utilizar equipamentos de cozinha com alta eficiéncia energética e adotar praticas para a reducdo do
consumo de energia nas instalacdes do Restaurante Universitario;

4.1.5 Implementar medidas para o uso racional da 4gua, como a utilizacdo de torneiras com fechamento
automatico, equipamentos de baixo consumo e monitoramento do consumo;

4.1.6 Priorizar a oferta de cardapios nutricionalmente balanceados, com reducao de sédio, aclcares refinados e
gorduras saturadas, conforme diretrizes do Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira;

4.1.7 Oferecer variedade de alimentos, incluindo op¢des com menor impacto ambiental na sua producao (ex:
vegetais, leguminosas), bem como op¢des veganas e vegetarianas;

4.1.8 A contratada deverd comprovar boas préticas de gestdo de pessoas, incluindo o cumprimento integral da
legislacao trabalhista, condi¢bes de trabalho justas, ndo discriminagdo e incentivo a qualificagéo profissional de
seus colaboradores.
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4.1.9 Fazer o uso de ingredientes orgéanicos, locais e sazonais, reduzindo a pegada de carbono associada ao
transporte e promovendo préaticas agricolas mais sustentaveis.

4.1.20 Implementar Programas de Educacdo e Conscientizacdo sobre alimentacdo saudavel, tanto para os
usuérios do servigo de refeigcbes quanto para os colaboradores da Contratada.

Subcontratacao
4.2. Nao sera admitida a subcontratagédo do objeto contratual.
Garantia da contratacao

4.3. Ndo havera exigéncia da garantia da contratacdo dos art. 96 e seguintes da Lei n°® 14.133, de 2021, pelas razdes
constantes do Estudo Técnico Preliminar.

Vistoria

4.4 A avaliagéo prévia do local de execucgdo dos servigos € imprescindivel para o conhecimento pleno das condigfes
e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria
prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda & sexta-feira, das 08:00 horas as 12:00

horas, nos respectivos enderecos:

CONTATO
CAMPUSICENTRO ATIVIDADADE ENDERECO PARA
AGENDAMENTO
Restaurante Prenaro Avenida dos Portugueses s/n°,
staurant paro, S&o Luis - Ma, CEP: 65.080-805
Universitario Central — fornecimento e . . L
o — Cidade Universitario Dom
RUC Distribuicéo
Delgado
Residéncia N Rua da Paz, 527 — Centro, Sao .
a ’ ’ Responsaveis:
Universitaria - Centro Distribuigdo Luis — Ma, CEP: 65020 — 450. P
Avenida dos Portugueses s/n°, 1)Laura
Centro Pedagdgico Distribuicio S&o Luis - Ma, CEP: 65.080-805 |[Antoniéta Araujo
Paulo Freire — CPPF ¢ — Cidade Universitario Dom Soares Marques
Delgado .
Fabrica Santa Amélia — Distribuicio Rua das Crioulas, 154, Centro, (z:)ol:]ﬂfer:aac:)aSousa
FSA ¢ S&o Luis/MA, CEP: 65.015-090 ¢
- (Praga Gongalves Dias, 21 — 3)Maria do
E?:C'\l;lldade de Medicina Distribuicdo Centro, Sao Luis/Ma, CEP: Socorro Nunes
65.020-240
- E-mail:
Faculdade de Distribuicio Rua Viana Vaz, 238 — Centro, ¢ fma.b
Enfermagem - FE ¢ Sao Luis/Ma, CEP 65020 — 660 ruufma@uima.br
Fornecimento e Avenida dos Portugueses s/n°,
Colégio Universitario - distribuicso de Sao Luis - Ma, CEP: 65.080-805
COLUN ¢ — Cidade Universitario Dom
lanches
Delgado

4.5. Seréo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.6. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para
a realizacdo da vistoria.

4.7. Caso o interessado opte por nado realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢gbes e peculiaridades da contratagéo.

4.8. A nao realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalaces,
davidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo o Contratado
assumir os dnus dos servicos decorrentes.
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5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicodes de execucao
5.1. A execuc¢do do objeto seguird a seguinte dinamica:
5.1.1. Inicio da execucao do objeto: Em até 15 dias ap0ds a assinatura do contrato.

5.1.2. Descricdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execucéo do trabalho estdo contidas no Anexo 1l deste de Termo de Referéncia.

5.1.3. A qualidade das preparacdes deve ser mantida durante todo o periodo de distribuicdo, devendo os
componentes do cardapio diario distribuido ser os mesmos do primeiro ao ultimo comensal, inclusive com
guantidades adequadas a todos.

5.1.4. As refeicdes deverdo ser planejadas com margem de seguranca. Caso haja interrupcéo na distribuicao
ou alteracdo do cardapio, a empresa estara sujeita a redu¢do no pagamento da fatura por meio do Instrumento
de Medicao de Resultado (IMR) se constatado que o inadequado planejamento e ndo o excedente de usuarios,
foi o responsavel pelo ocorrido;

5.1.5 A distribuicdo sera pelo sistema de refeicbes servidas em balc&do térmico para preparacdes quentes e
balcao refrigerado para saladas e sobremesas;

5.1.6 Todos os alimentos e preparacdes expostos no balcdo de distribuicdo deverdo ser mantidos em
temperaturas adequadas, conforme legislacdo em vigor, desde o inicio até o término do horario previsto para a
distribuic&o de refeicbes.

5.1.7 Os talheres (facas, garfos e colheres) deverdo ser embalados individualmente em sacos plasticos ou de
papel descartaveis;

5.1.8 Todos os cardapios encaminhados pela empresa deverdo conter, em anexo, as fichas técnicas de
preparo (FTP), incluindo valor nutritivo (valor cal6rico, proteinas, carboidratos, lipidios totais, colesterol, fibra
alimentar, sédio e demais micronutrientes) das preparacdes com base nas porcfes descritas neste Termo de
Referéncia. Estas informacdes, incluindo ilustracdes (fotos/imagens), deverdo fazer parte do Manual de
Padronizacéo de Preparag0es;

5.1.9 O cardapio esta condicionado a aprovacédo pela fiscalizacdo da UFMA, que ter4 15 (quinze) dias Uteis
para emitir seu parecer sobre os cardapios e fichas técnicas apresentados pela empresa. O prazo para a
empresa realizar as adequacdes solicitadas neste parecer e encaminhar oficialmente o cardapio com as
alteracOes, sugestdes e substituicdes solicitadas pela fiscalizacdo sera de 10 (dez) dias Uteis;

5.1.10 Na apresentacdo dos carddpios ,para a avaliacdo pela fiscalizacdo da UFMA e na versao final
disponibilizada aos usuarios, as preparacdes devem apresentar a lista dos ingredientes em ordem decrescente
de quantidades. Ex.: Arroz com cenoura (arroz, cenoura, cebola, alho, éleo, sal);

5.1.11 As carnes adquiridas pela empresa deverdo ser manipuladas na unidade do Restaurante, ndo sendo
permitido o recebimento de carnes ja cortadas, porcionadas ou temperadas;

5.1.12 Todas as carnes deverdo possuir registro no Sistema de Inspecdo Federal (S.I.F.) do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e legislacdo vigente;

5.1.13 Cabera a empresa a responsabilidade de venda dos tickets por meio virtual ou fisico aos usuarios do
Restaurante, respeitando a categoriza¢do dada pelo Sistema de Gerenciamento do Aplicativo do Restaurante.

5.1.14 Ficara a cargo da empresa disponibilizar, em quantidades suficientes, equipamentos (celulares, tablets,
computadores, estabilizadores, no-break, impressoras fiscais, leitores de codigos de barras e de carteirinhas,
leitor de QR Code, maquinas de cartdes com fungdes crédito e débito, modem, roteador, dentre outros) e o
acesso a internet necessarios para autenticacdo da entrada no Restaurante, seja através de cartdo de
proximidade, leitor de cédigo de barras, leitor de QR Code ou qualquer outro mecanismo de controle necessario.
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5.1.15 Todos os equipamentos devem apresentar capacidade suficiente para funcionamento durante o horario
de distribuicao das refeicbes em casos de queda e/ou falta de energia elétrica;

5.1.16 A empresa devera organizar as filas dos usuarios nos caixas do Restaurante e durante 0 acesso ao
refeitério. O tempo de espera ndo poderd exceder 15 (quinze) minutos, inclusive nos horarios de maior
movimento;

5.1.17 Apresentar, por escrito, recursos humanos quantitativa e qualitativamente (cargo) compativeis com a
producéo contratada, conforme Item 2 do ANEXO II.

5.1.17.1 Apresentar, por escrito, o plano de capacitacdo aplicado a equipe de pessoal operacional,
administrativo e técnico, bem como a descricdo dos indicadores utilizados para a avaliacdo de
desempenho profissional.

5.1.18 Apresentar o Manual de Boas Préticas (documento exigido pela Resolucdo RDC n° 216, de 15 de
setembro de 2004 / ANVISA) do local onde as refeigBes serdo preparadas no inicio da prestagéo dos servigos.

5.1.19 A prestacdo dos Servicos de Alimentacdo e Nutricdo realizar-se-4 mediante a utilizacdo das
dependéncias da CONTRATADA onde as refeicGes deverdo ser preparadas, considerando os preceitos da
Nutricdo; as diretrizes do Plano Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES); a Resolucdo/CD/FNDE n° 38 de
16 de julho de 2009, como também, o disposto neste Termo de Referéncia e anexos.

5.1.20 O objeto inclui o fornecimento de refeicBes e materiais de consumo em geral (materiais descartaveis, de
higiene e limpeza, entre outros); higienizacdo dos seguintes espacos: Restaurante Universitario
Central (RUC), Residéncia Universitaria, Centro Pedagdégico Paulo Freire (CPPF), Fabrica Santa Amélia
(FSA), Faculdade de Medicina (FM), Faculdade de Enfermagem — FE;sanitizacdo dos materiais utilizados;
manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos disponibilizados pela CONTRATANTE; aquisicao de
equipamentos, recursos humanos - pessoal técnico, operacional e administrativo em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas, bem como o transporte compativel com a quantidade contratada,
observadas as normas vigentes de Vigilancia Sanitaria;

5.1.21 Descricdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execucao do trabalho estdo contidas no Anexo Il deste de Termo de Referéncia.

5.1.22 As preparacfes que comp8em o cardapio diario dos RUs: CPPF, FM, FE e FSA, serdo devidamente
acondicionadas em recipientes térmicos (hotbox, isobox) conforme especificacbes técnicas do
acondicionamento das refeigcbes a serem transportadas descritas no Anexo Il deste de Termo de Referéncia,
observando os horarios estabelecidos.

5.1.23 Todos os cardapios encaminhados pela empresa deverdo conter, em anexo, as fichas técnicas de
preparo (FTP), incluindo valor nutritivo (valor caldrico, proteinas, carboidratos, lipidios totais, colesterol, fibra
alimentar, sodio e demais micronutrientes) das preparacdes com base nas porcdes descritas neste Termo de
Referéncia. Estas informacdes, incluindo ilustragfes (fotos/imagens), deverdo fazer parte do Manual de
Padronizacdo de Preparacoes.

5.1.24 Deverdo ser elaborados cardapios em datas festivas e comemorativas (Dia da Alimentagéo, Festas
Juninas, Dia do estudante, Dia do Nordestino, Dia da Consciéncia Negra, Natal, entre outras) e teméticas
guando couber, como influéncia da cultura africana e indigena na alimentacédo brasileira. Sendo que o
planejamento devera ser definido e formalizado junto da CONTRATANTE com, no minimo, 15 (quinze) dias de
antecedéncia.

5.1.25 As carnes adquiridas pela empresa deverdo ser manipuladas na unidade do Restaurante, ndo sendo
permitido o recebimento de carnes ja cortadas, porcionadas ou temperadas.

5.1.25.1 Todas as carnes deverdo possuir registro no Sistema de Inspecao Federal (S.1.F.) do Ministério
da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e legislacao vigente;

5.1.26 Cronograma de realizacdo dos servigos:
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ATIVIDADE

Reunido inicial

PRAZO

1° dia util ap6s assinatura do contrato

Cardapio inicial mensal com
fichas técnicas

Até 05 dias apds assinatura do
contrato

Check list de equipamentos e
utensilios

Até 05 dias apds assinatura do
contrato

Cardapio mensal para anélise

30 dias antes da execugao do
cardapio

Inicio para execugéo dos servigos

Até 10 dias apds assinatura do
contrato

Manutencéo preventiva e
corretiva dos equipamentos a
gas e os elétricos

Antes do 1° dia da execuc¢éo do
servico

Manutencéo corretiva das
camaras

Antes do 1° dia da execucao do
servico

Manual de procedimentos
operacionais

1° dia da execugdo do servigo

Controle integrado de pragas

A partir do 1° dia da execucéo do
servico

Coleta e destinagao adequada
dos servigos

A partir do 1° dia da execucéo do
servico

Coleta de amostras das
preparacdes

A partir do 1° dia da execucéo do
servico

Laudo de estanqueidade

1° semana da execugdodo servico

Cardéapio mensal para divulgagdo

Até 16h da segunda-feira da semana

que antecede a execucao do cardapio

Plano de gerenciamento de
residuos solidos (pgrs)

Até 30 dias do inicio do contrato

Laudo técnico de insalubridade

Até 02 meses do inicio do contrato

Manual de boas praticas

Até 02 meses do inicio do contrato
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Procedimentos oeracionais

padronizados

Até 02 meses do inicio do contrato

Local e horario da prestacdo dos servicos

5.2. Os servigos serao prestados no seguinte enderecos e horarios :

CAMPUSICENTRO ATIVIDADADE ENDERECO HORARIOS
Avenida dos Das 11h00 as
Restaurante Portugueses s/n°, 14h00 (almogo), e
Universitario Central — Preparo, fornecimento Sé&o Luis - Ma, das 17h00 as 19h30
RUC e Distribuicéo CEP: 65.080-805 — (jantar), com
Cidade Universitario | tolerancia de 15
Dom Delgado minutos.
. RuadaPaz, 527 - || 00 17n00 as
Residéncia Distribuicao Centro, S&o Luis 19h00, por meio de
Universitaria - Centro & Ma, CEP: 65020 — P .
marmitex
450.
Avenida dos
(o]
o Portugueses s/ | 1< 11h00 as
Centro Pedagogico Distribuicdo Sao Luis - Ma, 14h00 (somente
Paulo Freire — CPPF ¢ CEP: 65.080-805 — 2imovo)
Cidade Universitario §0)-
Dom Delgado
Rua das Crioulas, N
Féabrica Santa Amélia — Distribuicio 154, Centro, Sao 15?301(1;(:2;1
FSA ¢ Luis/MA, CEP: 2imoco)
65.015-090 §0)-
(Praca Goncalves N
Faculdade de Medicina Distribuicio Dias, 21 — Centro, 15;801(1';?;1
—FM ¢ S&o Luis/Ma, CEP: aimovo)
65.020-240 §0):
Faculdade de R—ug(\e/rllztirr(])aggs LZU?S Das 11h00 as
Distribuicdo ! 14h00 (somente

Enfermagem — FE

/Ma, CEP 65020 —
660

almoco).

5.2.1 O preparo dos lanches no Colégio Universitario ocorrerd na Unidade de Producdo do COLUN. A
contratada devera se responsabilizar por organizar as mesas e cadeiras plasticas no inicio e término do
fornecimento dos lanches no COLUN. Essa organizagdo envolve o empilhar e desempilhar as mesas e
cadeiras plasticas, dispondo-as sempre em local indicado pela direcé&o do colégio.

5.2.1.1 Os lanches deverao se distribuidops nos seguintes horarios:

® |anche da manha - 8h40
® |Lanche da tarde - 15h40

5.2.2 Estes horarios podem ser alterados em situagdes esporadicas, seguindo as orientacdes da PROAES

{UFMA.

5.2.3 Os créditos aos usuarios deverao ser vendidos conforme os horarios descritos no Quadro X.

5.2.4 Venda dos créditos (segunda a sexta-feira)

REFEICAO

RUC
| I

FM e FE
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Almoco 9h00 as 13h45 | 9h00 as 13h45 [ 9h00 as 13h45 | 9h00 as 13h45
Jantar 15h00 as - - -
19h00

5.2.5 Periodo de Arividade

5.2.5.1 A contratada devera preparar e fornecer refeices durante dois semestres letivos da UFMA,
compostos normalmente por 200 dias letivos, conforme o calendéario oficial da instituicdo, disponivel no
site http://www.ufma.br .

5.2.5.2 O calendario oficial da instituicdo pode sofrer alteracdo a qualquer momento, e a contratada
devera sempre obedecer as atualizacdes.

5.2.5.3 A contratada podera oferecer seus servigos durante as férias discentes, contanto que formalize
pedido 30 dias antes do recesso e obtenha autorizacao por parte dos gestores e fiscais do contrato.

5.2.5.4 Em casos de greves, paralisacdes, finais de semana (domingo), eventos institucionais, datas
comemorativas e periodos néo letivos, a Equipe de Fiscalizacdo de Contrato podera solicitar que a
LICITANTE VENCEDORA ajuste os horérios e dias de funcionamento dos RUs. Nestes casos, a Equipe
de Fiscalizacdo podera solicitar a LICITANTE VENCEDORA que a distribuicdo de refeicGes, o
fornecimento de géneros alimenticios (kits de distribuicdo) ou o fornecimento de alimentagédo pronta
acondicionada em embalagens tipo “marmitex” sejam realizadas em outra unidade do RU-UFMA. Ainda,
a Equipe de Fiscalizacdo poderd suspender os pedidos de refeicbes e o fornecimento de Kits de
distribuicdo com no minimo 36 (trinta e seis) horas de antecedéncia

5.2.5.5 Em feriados prolongados e periodos néo-letivos, que — geralmente — ocorrem entre 0os meses de
dezembro, janeiro, fevereiro e julho, o nimero de refeigcbes servidas aos usuarios podera diminuir
consideravelmente.

5.2.6 Comenssais

5.2.6.1 As refeicdes serdo destinadas aos estudantes e servidores com matricula ativa na Universidade
Federal do Maranhdo (UFMA) e membros da comunidade académica em atividades presenciais de
ensino, pesquisa e extensdo, e visitantes assegurando uma alimentagcdo balanceada - considerando
adultos saudaveis como referéncia - e em condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas, respeitando a
cultura local e com atencé@o socioambiental, estando, ainda, em conformidade com o disposto neste
Termo de Referéncia e seus anexos; A equipe de fiscalizagdo tera acesso as refeicdes sem dnus.

5.2.6.2 Os estudantes regularmente matriculados em cursos de graduacao presenciais da UFMA terdo
suas refei¢cdes parcial ou integralmente subsidiadas pelo Programa Nacional de Assisténcia Estudantil —
PNAES, regido pelo DECRETO N° 7.234, de 19 de julho de 2010.

5.2.6.3 Outros membros da comunidade académica da UFMA correspondem a todos os individuos que
possuem algum vinculo com a Universidade, como servidores, e de Cursos de Educacédo a Distancia
(EAD), p6s-graduacédo, extensao e funcionarios de terceirizadas.

5.2.6.4 Visitantes sdo todos aqueles comensais que nao se enquadram nas categorias ja descritas.

5.2.6.5 Outros membros da comunidade académica da UFMA pagardo o valor total licitado pela refei¢éo,
almoco e/ou jantar, sem quaisquer subsidios.

5.2.6.6 O valor a ser cobrado pela refeicdo aos visitantes devera ser acordado entre a Contratada e os
Gestores de Contrato.
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Rotinas a serem cumpridas

5.3. A execucdao contratual observara as rotinas abaixo, e anexo |l deste Termo de Referéncia:

5.3.1. Utilizar o local e demais instala¢des cedidas, Unica e exclusivamente para os fins e objetivos desta
licitacdo, sendo que a UFMA poderé requerer 0 espaco do Restaurante Universitario para sua utilizagao
em eventos, apOs prévio aviso a empresa, desde que ndo prejudique a execucdo dos servigos e que
tenha carater temporario;

5.3.2. Responsabilizar-se pelos danos causados ao patrimdnio publico, no espaco sob concesséo e em
seu entorno, devendo arcar com qualquer dano e/ou prejuizo causado pelo uso indevido do espaco
publico;

5.3.3. Realizar eventuais adequacfes nos espacos, em equipamentos e mobiliario, apds aprovacédo da
fiscalizagdo da UFMA, ndo sendo permitida qualquer alteracdo, modificacdo ou reforma no espago
cedido e equipamentos (seja na rede elétrica, hidraulica, pisos, climatizacéo, etc), sem a aprovacdo
prévia e por escrito da fiscalizacdo e do setor de Patrimbénio da UFMA,;

5.3.4. Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos, vinculados a prestacdo do
servico, realizando reparos imediatos, as suas expensas;

5.3.5. Arcar com as despesas de instalagdo e consumo do gas necessario aos equipamentos e
funcionamento da cantina, cozinha e refeitorio, ficando o abastecimento, manutencdo e controle do
estoque sob inteira e exclusiva responsabilidade da empresa,;

5.3.6. Apresentar laudo para teste de estanqueidade emitido e assinado por profissional que ateste que
as instalagbes do sistema de gas estdo funcionando de maneira correta, de acordo com as normas e
legislagbes vigentes;

5.3.7. Em caso de qualquer dano ou avaria no imdvel e/ou em equipamentos, a empresa devera
comunicar, por escrito, aos fiscais designados pela UFMA, gue se incumbirdo dos controles e registros
necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados;

5.3.8. Realizar manutencéo corretiva de moveis e equipamentos no prazo maximo de 48 (quarenta e
oito) horas apés a deteccdo da avaria e ser realizada sem prejuizo para a adequada execucdo dos
servicos e sem afetar a seguranca patrimonial e pessoal,

5.3.9. Fornecer utensilios em boas condi¢cdes de uso (talheres, pratos, bandejas, etc), além de
embalagens descartaveis, guardanapos e produtos a serem acondicionados nos galheteiros (azeite de
oliva, sal, vinagre, etc.), em quantidade compativel, para atender a todos os consumidores das refeicdes,
cabendo-lhe ainda fornecer os demais materiais e equipamentos necessarios a satisfatéria execucao do
objeto da contratagéo, inclusive produtos de higiene, limpeza e desinfec¢éo (sabéo liquido para lavagem
das maos, papel toalha, alcool em gel, etc.);

5.3.10. Providenciar utensilios em quantidades suficientes para que 0s usuarios sejam bem atendidos e
ndo haja espera na fila por falta de itens;

5.3.11. Colocar, no Restaurante, um computador ou qualquer outro tipo de equipamento necessario para
instalacéo e funcionamento do sistema informatizado de controle de refeicées desenvolvido pela UFMA,
sendo que o computador deve conter equipamento leitor de cddigo de barras ou leitor de QR Code;

5.3.12. Responsabilizar-se pela higienizacdo e limpeza de todas as instalacbes e dependéncias,
inclusive o refeitério (principalmente durante o periodo de distribui¢cdo), bem como dos equipamentos e
utensilios da distribuicdo utilizados pela clientela.

5.3.13 Responsabilizar-se pela higienizacao de coifas e quaisquer outros equipamentos de exaustao de
vapores e gases produzidos no ambiente de coccéo;

5.3.14. Manter constantemente todas as dependéncias internas e externas pertencentes as instalacdes
por ela administradas, no mais rigoroso padréo de higiene, limpeza e conservagdo, dentro dos padrées
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exigidos pelas autoridades sanitarias e pela UFMA , assim como se obriga & limpeza e conservacao das
areas de circulagdo ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos e utensilios envolvidos
na prestacao do servico;

5.3.15. Efetuar superviséo rigorosa do processo de higienizacao das instalagdes fisicas, equipamentos e
utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a limpeza e higienizacdo dos mesmaos;

5.3.16. Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizacao das instalagdes fisicas, equipamentos e
utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a limpeza e higienizacdo dos mesmas;

5.3.17. Elaborar e implementar Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados
de acordo com a Resolucdo RDC n° 216/04, do Ministério da Saude e de acordo com a Resolugédo da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), dentre outras legislacdes pertinentes em vigor,
adequando-o a execucao do servigo da Unidade objeto do contrato;

5.3.18. Promover, periodicamente, as suas expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe
de trabalho, no minimo semestrais, e estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos
de operacionalizacdo do servico. Os comprovantes de realizacdo dos treinamentos devem ser
apresentados a fiscalizacdo sempre que realizados;

5.3.19. Utilizar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor o cardapio. O recebimento dos
géneros podera ser fiscalizado pela UFMA. Todos os produtos a serem utilizados devem estar
devidamente inspecionados e aprovados pelos 6rgaos de fiscalizacéo sanitaria;

5.3.20. Realizar a limpeza das mesas, cadeiras e do Refeitério/Restaurante no intervalo entre todas as
refeicdes servidas, ndo deixando nenhuma das atividades de higienizacéo e limpeza para o dia seguinte.
A limpeza de mesas e cadeiras também devera ocorrer durante a distribuicdo das refei¢cdes principais,
com colaborador designado para este fim;

5.3.21. Manter os balcbes de distribuicdo, mesas de temperos, mesas para refei¢cdes, cadeiras e todas
as dependéncias com circulacdo de usuarios (imediacdes externas do restaurante, caixas, recepcgoes,
pias para os usuarios, areas de distribuicao, refeitério, area de devolucdo de bandejas, saida dos
usuarios etc.) limpas, higienizadas e organizadas durante todo o funcionamento do Restaurante;

5.3.22. Orientar que o funcionario que realizar a higienizacdo das instalacfes sanitarias devera usar
uniforme diferenciado e ndo entrar em contato com a area de manipulacdo de alimentos;

5.3.23. Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes fornecidas em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucao dos servicos ou de géneros/produtos
alimenticios empregados;

5.3.24. Manter trabalhadores habilitados e com conhecimentos béasicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinacdes em vigor;

5.3.25. Possuir NUTRICIONISTA Responsavel Técnico (a), com o devido registro e habilitacdo no
Conselho Regional de Nutricionistas - CRN, com poder para deliberar e atender qualquer solicitacdo da
Fiscalizacdo da UFMA e para atuar durante o horario de funcionamento dos Restaurantes, utilizacdo dos
refeitérios (almogo e jantar), incluindo todos os turnos em que houver atividades nos locais, respeitando
0 quantitativo preconizado pela Resolucdo CFN n° 600, de 25 de fevereiro de 2018 ou documento
vigente;

5.3.26. Respeitar a carga horéaria técnica semanal e a obrigatoriedade de acompanhamento durante todo
o periodo de funcionamento do Restaurante e Cantina, ndo impedindo a contratacdo de mais
profissionais da érea;

5.3.27 Manter o pessoal em atividade no local trajando, obrigatoriamente, uniforme adequado aos
servigos prestados e todos os Equipamentos de Protecdo Individual — EPIs necessarios fornecidos pela
empresa, exigindo asseio, boa aparéncia, urbanidade no tratamento com o publico e zelo com os bens
gue Ihes forem confiados;
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5.3.28. Fornecer, capacitar para o uso e informar aos trabalhadores sobre a obrigatoriedade do uso de
Equipamentos de Protecdo Individual (EPI) adequados, incluindo calgados antiderrapantes, luvas de ago
inoxidavel, gorro, aventais, protetores auriculares, entre outros. Manter comprovantes atualizados da
entrega e orientacéo de uso de uniformes e EPIs;

5.3.29. Fornecer os Equipamentos de Protecao Individual — EPIs e uniformes aos seus funcionarios, sem
repassar quaisquer custos a estes. Todos os uniformes deverdo conter na altura do peito, ao lado
esquerdo, a sigla da empresa,;

5.3.30. Contratar equipe de profissionais em quantidade e qualidade necessarias a perfeita execucao dos
servigos estabelecidos e manter, no minimo, quadro operacional de funcionarios (cozinheiros;
acougueiros; saladeiros; estoquistas; copeiros; auxiliares de cozinha, auxiliar de servigos gerais)
calculado a partir do Indicador de Pessoal Total (IPT) conforme literatura cientifica da area; quadro de
funcionarios administrativos suficientes (assistente administrativo, operadores de caixa, gerente) e
guadro de nutricionistas conforme Resolucao CFN n.° 600/2018 ou documento vigente;

5.3.31. Dispor e manter quadro completo de pessoal operacional para desenvolver as atividades de: (a)
higienizacdo dos banheiros, vestiarios de funcionéarios; (b) higienizacdo da area de distribuicdo de
refeicbes, refeitdrio e cantina (mesas, cadeiras, &rea fisica interna e &reas externas), areas
administrativas, cozinha e demais areas;

5.3.32. Elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para reducao dos
consumos de energia elétrica e de agua e reducao de producao de sélidos, observadas as normas
ambientais vigentes;

5.3.33. Colaborar com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da agua, cujos encarregados
ou prepostos devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de empregados da
empresa, esperadas com essas medidas;

5.3.34. Utilizar equipamentos de menor impacto ambiental;

5.3.35. Observar as Resolu¢cdes CONAMA n. 401/2008 e n. 424/2010, e suas atualizacbes, para a
aquisicdo e descarte de pilhas e baterias para serem utilizadas nos equipamentos, bens e materiais de
sua responsabilidade, respeitando os limites de metais pesados;

5.3.36. Fornecer aos funcionarios operadores de equipamentos que gerem ruidos, o tipo de protetor
auricular de acordo com a poténcia sonora indicada no selo do equipamento.

5.3.37. Realizar os servicos sob a responsabilidade técnica de Nutricionista legalmente habilitada (0),
cujas fungBes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao
servico de alimentacdo; devendo cumprir as atividades relacionadas ao objeto do contrato, de acordo
com suas atribui¢cdes profissionais e a demanda do servigo, respeitando as exigéncias da UFMA e a
legislacdo vigente: acompanhamento e controle quantitativo e qualitativo da aquisicdo de géneros
alimenticios e materiais de consumo em geral, do armazenamento dos géneros, do preparo e a coccao
dos alimentos, da distribuicdo e o porcionamento das refeicdes aos usuarios, além da aceitacdo das
mesmas utilizando instrumentos técnicos; supervisdo da higiene e apresentacdo pessoal dos
trabalhadores da empresa, os quais devem realizar a lavagem cuidadosa das maos e desinfecgdo antes
da manipulacdo de alimentos, principalmente apds qualquer interrupcdo, bem como apresentarem se
conforme legislacé@o sanitaria;

5.3.38. Zelar pela manuten¢do da qualidade da alimentacdo a ser fornecida, de acordo com a legislacéo
pertinente, devendo esta ser equilibrada e estar em condi¢cdes higiénicosanitarias adequadas. As
refeicdes deverdo estar acondicionadas apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada
dos alimentos antes e durante a sua distribuicao;

5.3.39. Recolher o lixo organico e inorganico diariamente e quantas vezes se fizerem necesséarias,
acondicionando-os em sacos plasticos adequados e em recipientes que devem ser mantidos fechados e
devidamente higienizados, encaminhando diariamente o lixo ao local de coleta;
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5.3.40. Providenciar local adequado para abrigar e acondicionar os residuos temporariamente na area
externa, observando todos os requisitos de seguranca sanitaria: contéineres com tampa, segregacao por
tipo, limpeza rotineira, higienizacdo do abrigo pdscoleta ou sempre que necessario;

5.3.41. Realizar, diariamente, o transporte e destinacdo adequada dos residuos organicos e inorganicos
gerados pelos Restaurantes;

5.3.42. Remover o lixo por acesso diferente daquele por onde houver transito de géneros alimenticios a
serem consumidos, ou, em casos de impossibilidade de separacédo dos acessos, devera ser determinado
horario diferenciado para sua conducéo;

5.3.43. N&do acumular residuos organicos devido a possibilidade de atrair animais (urbanos e silvestres),
vetores, pragas urbanas e risco de contaminar alimentos e pessoas;

5.3.44. Providenciar a limpeza dos residuos, caso haja derramamento de chorume na operagédo de
transporte e descarte;

5.3.45. Os restos de residuos organicos poderdo ser destinados para compostagem e os residuos
reciclaveis poderdo ser utilizados nos projetos de pesquisa e extensdo da UFMA e demais atividades
académicas;

5.3.46. Obter todos os alvaras, registros, licengcas e outras formalidades necesséarias para o
funcionamento legal do mesmo, ficando os Campi totalmente isento dessas responsabilidades. A UFMA
podera, a qualguer momento, solicitar a fiscalizacdo e inspecdo do Servico Municipal de Vigilancia
Sanitaria para averiguar se os padrdes exigidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA)
estdo sendo cumpridos;

5.3.47. Se responsabilizar pelo controle integrado de pragas. Devera ser realizado, pelo menos,
trimestralmente, ou sempre que se fizer necessario, em todas as dependéncias do Restaurantes
(refeitério, estoque, cozinha, banheiros, vestiarios e outros), quando for o caso, contra ratos, morcegos,
insetos etc., devendo ser realizado por pessoal treinado de Empresa Especializada, cuja aplicagdo de
produtos somente poderd ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevencdo nas
instalagcBes, insumos e alimentos. Os produtos utilizados devem possuir registro nos 6rgédos de controle e
0s comprovantes de realiza¢do do servico devem ser arquivados na unidade e fornecidos em coépia a
UFMA. A empresa responséavel pela realizagdo do servico deve possuir alvard de funcionamento
sanitario, ambiental e possuir Responsavel Técnico habilitado;

5.3.48. Realizar as desinsetizacdes e desratizacdes em horarios em que nao haja manipulacdo de
alimentos e atendimento ao publico. Sempre manter os registros de todos os procedimentos realizados
disponiveis no restaurante;

5.3.49. Higienizar, quando da aplicacdo do controle integrado de pragas, os ambientes, 0s equipamentos
e utensilios antes de serem reutilizados, para a remocéo dos residuos de produtos quimicos;

5.3.50. Fornecer diariamente, & fiscalizacdo da UFMA, a quantidade das refeicdes efetivamente
fornecidas, por tipo de publico, e demais servicos prestados, lancando diariamente no Sistema
Informatizado ou outro Sistema disponivel/vigente, o nimero de refei¢cdes fornecidas com valor integral e
aquelas com subsidio integral e parcial;

5.3.51. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para
situacdes emergenciais, tais como: falta d’dgua, energia elétrica, gas, quebra de equipamentos, e outros,
assegurando a manutencao dos servi¢os objeto do contrato;

5.3.52. Obedecer ao regulamento das Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos da legislacéo sanitaria
vigente

Materiais a serem disponibilizados
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5.4. Para a perfeita execucdo dos servicos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessérios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo
sua substituicdo quando necessario:

EQUIPAMENTOIDESCRIGCAO

Exaustor 50cm 220v - Exaustor industrial Axial Monofasico, fabricado em chapa
de aco carbono; pintura eletrostatica epoxi na cor azul, motores elétricos conforme
NBR5031, hélice de aluminio (60° a 70°C) acoplada diretamente ao motor. Grade
externa de protecdo, baixo nivel de ruido. monofasicos e trifasicos. Tamanho:
Diamentro 500mm x comprimento 300mm. Tensdo: Monofasico 127/230. 3 Hélices
Nylon, 1/3 de poténcia. Rotacéo de 1750RPM. Vazao de 120m3/min. Presséo:
8mmca e Ruido: 84dbA4

QUANTIDADE

04

Fogao industrial 06 bocas, em aco inxidavel AISI 304, forno e chapa com porta
com visor

- Fogéo de chéo, com porta com visor, alimentacéo a gas, ignicdo manual Altura x
largura x profundidade (800mm x 1500mm x 880 mm)

01

® Lavadoras de Loucgas de Alta Performance -

Lavadora multicAmara, onde as operacdes de pré-lavagem, lavagem, pré-
enxaguie e enxagule final. Construida em aco inoxidavel AISI 304 e outros
elementos resistentes a corrosdo. Aquecedor elétrico e moto-bomba de
enxaglie incorporados ao equipamento. Aquecimento elétrico da agua da
lavagem. Controles automaticos de temperaturas e nivel da agua. Exclusivo
sistema continuo de deslocamento das gavetas, que evita a quebra e a
constante reposicdo destes acessoérios. Sistema de seguranca que para a
lavadora em casos de travamento da esteira transportadora. Sistema de
seguranca que para a lavadora se a porta for aberta durante a operacéo.
Porta de inspe¢do que facilita o acesso ao interior do equipamento para
limpeza e manutencéo. Acionamento dos motores por contatores, com relés
de protecdo. A agua do enxagle é liberada somente com a passagem de
gavetas. Sentido de operagcdo pode ser da esquerda para a direita ou da|
direita para a esquerda. Utiliza mesas auxiliares de entrada e saida em trés
tamanhos disponiveis. Dados técnicos; Operacdes: lavagem e enxagie.
Capacidade produtiva: 150 gavetas por hora. Altura maxima de lavagem
sobre a gaveta: 430 mm Dimensdes em mm (L x P x H): 1100 x 805 x 1380,
sem as mesas auxiliares. Bomba de lavagem de 3 cv. Bomba de enxagiie de
0,5 cv. Consumo energético: 44,8 kWh. Tensdo de alimentag¢éo/consumo:
220V/118A; 380V/69A, ambos trifasicos. Consumo de agua por gaveta: 4,7
litros Temperatura da agua de lavagem: 55° - 65°C. Temperatura da agua de
enxaglie: 80° - 90°C . Sentido de operacéo: da direita para a esquerda ou da
esquerda para a direita. Peso (sem embalagem): 270 kg . Mangueiras de
agua e esgoto para instalacdo até 02 metros de distancia da méaquina (o
cabeamento elétrico é de responsabilidade do cliente). 04 gavetas (rack) de
pinos, para pratos, bandejas, etc. 02 gavetas (rack) para talheres e utensilios
menores. 01 gaveta (rack) lisa para cumbucas, molheiras e pegas de
tamanhos diversos. Mesas auxiliares para gavetas. BHV — Aquecedor a
vapor da agua de enxagiie; CV — Moédulo Condensador de Vapor; MOP —
Médulo Otimizador de Performance; MOS — Médulo de Otimizacdo de
Secagem;TAS — Tunel Auxiliar de Secagem; Bomba de lavagem com corpo
de aco inoxidavel; Gaveta (rack) para copos, em tamanhos diversos

02

Balcao Buffet Self Service duplo com 8 cubas quentes e 4 frias,
em aco inoxidavel AlISI 304, Largura x altura 0.265 m x 0.065 m

04
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Frigideira basculante industrial elétrica — série profissional 1000, capacidade
100 litros, confeccionado em chapa de acgo inoxidavel, indicado para frituras e
cozimentos diversos, tacho de coccdo em ago inoxidavel com cantos arredondados e
fundo em ago especial tratado; Tampa especial com abertura total em ago inoxidavel,
Aquecimento através de resisténcias elétrica brindadas em aco inoxidavel; Painel de
comando frontal em chapa de ago inoxidavel com controle de temperatura através de
termostatos eletromecanico e lampadas sinalizadoras; Acionamento basculante
manual do tacho, por volante localizado na parte frontal do equipamento; Pés
tubulares em tubo de acgo carbono 1.1/2” pintado e contraventamento em tubo de 1”
com sapatas de nivelamento de altura em poliamida 6.0 (nylon). Dimensées:
comprimento x profundidade x altura: 1000 x 1000 x 900. Tensédo 220V trifasico/380V
trifasico, Poténcia: Kw x Kcal: 15,0/12.900

06

Forno elétrico combinado - capacidade 40 GNs 1/1 x 65 mm, tecnologia Steam
Power, higienizagdo automatica,

Tensao 220V trifasico/380V trifasico, dimensdes: (altura x largura x profundidade):
1960mm x 1065 mm x 1384 mm.

Funcdes:

Higienizacdo automatica, vapor combinado, ar quente, cozinhar no vapor,
regenerar, vapor manual, extrator de vapor, coc¢@o por sonda tempo, esfriar.

Operacéo: controle de temperatura de 30°C a 260°C;
Controle de vapor ajustavel de 0°C a 100°C.
Estrutura: construido em 100% em ago inoxidavel, convecgéo de ar forgada por
meio de turbinas de alta rota¢éo, sensor de temperatura para monitoramento da

camara, isolamento térmico de alta performance e durabilidade, dreno que facilita a
higienizagéo, uso eficiente de energia.

06

Caldeirdo Fluido Térmico Painel Touch Screen - a gas - capacidade 300 litros.
Dimens@es (mm); 1203 x 1284 x 1176.
Consumo (Kg/h): 1,8. Construido em aco inoxidavel

Isolagdo térmica em 1a de vidro, Chaminés para exalacédo de gases;
Aquecimento através de galerias especiais de queimadores multitubulares;
Temperatura de trabalho de até 180°C; Sistema de programacdes de
receitas com controle de tempo/temperatura; Visor para visualizacéo de
chama e combustéo de gas, Torneira giratério para abastecimento de agua,
Painel de controle Touch Screen

08

Processador de alimentos, inox, com 7 discos diametro 203 mm
Confeccionado em chapa de ago inoxidavel;Tampa removivel;
Bocal extra largo;Bocal com empurrador cilindrico;

Movimento Unico de alimentacéo;Tampa com sensor de seguranca;Bivolt com
chave seletora;

Tenséo elétrica / frequéncia / fases 127/220 V / 60 Hz / 1 Poténcia nominal 600 W;
Poténcia do motor 0,5 CV Consumo 0,6 kW-h Dimensdes (AxLxP) 580 x 290 x 520
mm;

Peso liquido / bruto 27,80 kg / 32,00 kg;

Producéo aproximada 250 kg/h /Rotagdo 380 rpm;
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Diametro do disco 203 mm.

Mixer de alimentos, capacidade: Ideal para até 50 litros por processo.
Bloco do motor, tubo, campéanula e faca (Iamina) em aco inoxidavel.
Campanula e faca em aco inoxidavel desmontaveis Cabo de
alimentacdo desmontavel, Indicador luminoso de tenséo

Suporte de panelas universal.Dimensdes (largura x profundidade x altura): 177 x
125 x 736 mm, Comprimento do tubo: 350 mm.

Comprimento total do triturador: 790 mm — @ 125 mm Comprimento da
batedeira: 280 mm; Comprimento total da batedeira: 805 mm — @ 125 mm. Peso:
4,6 kg.

Tensao: 220V monofasico.Poténcia: 440 Watts.

Velocidade: 9500 rpm.Acessorios inclusos:

1 suporte mural para arrumar o triturador e 1 ferramenta para montagem e
desmontagem da lamina

01

Pass-Through Quente, Aquecimento de alimentos na passagem da
producéo para area de consumo

Aquecimento: Resisténcia elétrica, Temperatura: +30 a +65C,
Controlador eletrénico com indicador de temperatura, Revestimento
Interno: Revestimento em ago inox 304, Prateleiras: 6 niveis; grades em
aco inox 430, regulaveis, Pés niveladores, Capacidade: 12 cubas
grandes de 530x325x150 mm ou 24 cubas pequenas de 325x265x150
mm (duas pequenas ocupam o lugar de uma grande)., Obs: As cubas
ndo acompanham o produto, Equipamento(s) certificado(s) conforme
Portaria Inmetro n°® 148/2022

03

Pass-Through Frio, Pass-Through Frio, Conservacao e Exposicado de alimentos
na passagem da producdo para area de consumo Refrigeracao: Ar forcado com
evaporador aletado Temperatura: 0 a +7C, Automatico, Eletronico
Revestimento Interno: Revestimento em aco inox 304 Prateleiras: 6 niveis
grades em aco inox 430, regulaveis

Pes Niveladores Capacidade: 12 cubas grandes de 530x325x150 mm ou 24
cubas pequenas de 325x265x150 mm (duas pequenas ocupam o lugar de uma
grande) Obs: As cubas nhao acompanham o produto Equipamento(s) certificado
(s) conforme Portaria Inmetro n° 148/2022 Produto destinado para uso
comercial. Altura 2045mm, profundida 935 mm, frente 720 mm, Capacidade

bruta 659 litros, capacidade liquida 659 litros.

03

BEBEDOURO DE PRESSAO INDUSTRIAL

Gabinete Externo: Ago inox 430. Torneiras: 4 Modelo rosca/copo. Cuba /
aparador: Aco inox 304. Com mangueira, embutida, para escoamento da agua.
Pés: Regulaveis. Reservatério: Em polietileno, proprio para alimentos.
Capacidade para 200 litros agua gelada. Pode atender a média, no fluxo, até 400
pessoas. Isolamento: EPS. Serpentina: Interna. Aco inox 304.

Compressor: Embraco de 1/6+ HP. Gas: R134A. Temperatura: Regulada por
termostato de 0° a 7°C. Tens&o 220V ca. Dimensfes: Sem Embalagem (A x L x
C): 1,50m x 1,05m x 65 cm. Com Embalagem (A x L x C):1,52m x 1,15m x 85 cm.
Peso 85Kg. Filtro: Possui filtro com celulose e carvao ativado

06
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Geladeira Industrial, Refrigeragdo de produtos em cozinhas industriais de hotéis,
restaurantes, clubes, bares, lanchonetes, confeitarias, mercados, mercearias e
outros. Temperatura: +1 a +7 °C, Refrigeracdo: Ar forcado com serpentina aletada
Controle de Temperatura: Controlador Eletrdnico Digital, com indicador digital de
temperatura e degelo automatico natural

Revestimento Externo: Aco Inox 430, Revestimento Interno: Ago
Galvanizado, Parte frontal sem, aquecimento no quadro de portas,
podendo ocorrer condensacgao da umidade do ar, Construgéo do
Gabinete: Monobloco, Pés regulaveis

Dimensfes: Frente(mm): 1732, Profundidade(mm): 672, Altura(mm): 2024,
Capacidade bruta(litros): 1553

Peso bruto(kg): 255, Tenséo(V): 127 ou 220

Frequéncia(Hz): 60, Consumo kWh/dia(60Hz): 4,42

Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.5. A demanda do érgéo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.5.1. As quantidades de refei¢cdes estimadas consideram os discentes da Graduacdo e Pds-graduacao, servidores,
terceirizados e visitantes;

5.5.2. Os quantitativos apresentados sdo estimativas. As refeicdes efetivamente servidas aos discentes deverdo ser
comprovadas através da apresentacédo de tickets, listagem diaria de refeicdes fornecidas (assinada pelos usuarios) ou
outro meio de controle que venha substituir estes;

5.5.3. A indicacdo dos quantitativos de refeicbes ndao constitui nenhuma obrigacdo presente ou futura por parte da
UFMA, que ndo podera ser responsabilizado por variagdes na quantidade de refeicbes a serem servidas pela
empresa. Cuida-se de mera expectativa de fornecimento, hdo custeado pelo contrato decorrente desta licitacéo;

5.5.4 Uso e Cobranca de Energia Elétrica

5.5.4.1 A contratante podera, a qualquer tempo, instituir a cobranga pelo consumo de energia elétrica utilizado
pela contratada na execucdo dos servigos no Restaurante Universitario, com base em medicédo individualizada.

5.5.4.2 Para fins de apuragdo do consumo, a contratante providenciara, as suas expensas, a instalacdo de
medidor de energia elétrica especifico para o espaco utilizado pela contratada.

5.5.4.3 A partir da instalacdo do medidor, a contratante comunicara oficialmente & contratada a data de inicio
da cobranca, que sera calculada com base na leitura mensal registrada no referido equipamento.

5.5.4.4 O valor devido correspondera ao consumo medido, multiplicado pela tarifa vigente aplicada pela
concessionaria local de energia elétrica, acrescido de eventuais encargos legais ou contratuais incidentes.

5.5.4.5 O pagamento do valor apurado devera ser efetuado pela contratada no prazo maximo de 10 dias
corridos, contados da apresentacdo do demonstrativo mensal pela contratante.

Especificacdo da garantia do servico

5.6. O prazo de garantia contratual dos servigos € aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990
(Cadigo de Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transicao e finalizagcdo do contrato

5.7. Nao serdo necessarios procedimentos de transic¢ao e finalizagcdo do contrato devido as caracteristicas do objeto.
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6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da
Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensédo do contrato, o cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre 0 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o0 uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgado ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Apo6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgdo ou entidade podera convocar o representante
da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que conterd informacdes
acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do
plano complementar de execucdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sanc¢des aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado podera designar formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacédo dos servicos,
indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execugéo do objeto Contratado.

6.7. O Contratado ndo necessitara manter preposto da empresa no local da execucao do objeto durante o periodo em
gue os restaurantes universitarios estiverem com as atividades suspensa por motivos de férias académicas.

6.8. O Contratante poderd recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencéo do preposto da
empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucéo do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condi¢bes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracéo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execuc¢édo do contrato, com a descri¢cdo do que for necessario para a regularizagédo das faltas ou dos
defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a
correcao da execucgdo do contrato, determinando prazo para a correcgéo.

6.13. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar deciséo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se
for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execuc¢ao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacgdo ou a prorrogacao contratual.

6.17. A fiscalizacdo de que trata esta clausula nao exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios redibitorios, ou
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emprego de material inadequado ou de qualidade inferior €, na ocorréncia desta, nao implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.18. As disposicOes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por forca da Instrucdo Normativa
Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizacdo Administrativa

6.19. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencéo das condi¢des de habilitacdo da contratada,
acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacao de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario.

6.20. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucéo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.21. Cabe ao gestor do contrato:

6.21.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os
registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do
registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificacdo da necessidade de adequacgGes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragéo.

6.21.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.21.3. acompanhar a manutencdo das condi¢cdes de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagcédo e do pagamento da
despesa no relatério de riscos eventuais.

6.21.4. emitir documento comprobatdrio da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
guanto ao cumprimento de obrigagfes assumidas pelo Contratado, com menc¢do ao seu desempenho na
execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.

6.21.5. tomar providéncias para a formalizacao de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicagdo de sanc@es, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.21.6. elaborar relatério final com informac6es sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragéao.

6.21.7. enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo nos termos do contrato.

6.21.8. receber e dar encaminhamento imediato:

6.21.8.1. as denuncias de discrimina¢éo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°, inciso
[, do Decreto n.° 12.174/2024,

6.21.8.2. a notificacdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigacdes trabalhistas,
enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria Publica ou por
gualquer outro meio idéneo.
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7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucao do objeto utilizard o Instrumento de Medicao de Resultado (IMR), conforme previsto no
Anexo | deste Termo de Referéncia.

7.2. Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sanc¢fes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produziu os resultados acordados,
7.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢do do servi¢co, ou os utilizou com
gualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.3. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestagéo
dos servicos.

7.4. A afericdo da execucao contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.4.1. Atestado mensal da quantidade exata de refeicBes (almogos e jantares) efetivamente fornecidas,
validada por meio de registros de saida do Restaurante Universitario (ex: catracas, sistemas de registro, tickets
controlados). O pagamento deve ser diretamente proporcional ao volume de refei¢cdes entregues e aprovadas.;

7.4.2. Realizacdo periddica de pesquisas com a comunidade universitaria (estudantes, servidores) para avaliar
aspectos como sabor, variedade, temperatura, apresentacdo e quantidade das refeicdes. O resultado pode
impactar uma parcela do pagamento ou servir como base para glosas em caso de baixa satisfagéo recorrente.;
e

7.4.3. Verificacdo do atendimento aos critérios de sustentabilidade estabelecidos no Termo de Referéncia,
como comprovacdo da origem dos alimentos, praticas de reducdo de desperdicio, gestdo adequada de
residuos (ex: comprovantes de coleta de 6leo usado, relatérios de reciclagem), e uso consciente de agua e
energia. O ndo cumprimento pode gerar adverténcias ou glosas.

Do recebimento

7.5. Os servicos serao recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e administrativo,
mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

7.6. O prazo para recebimento provisério serd contado do recebimento de comunicacdo de cobranca oriunda do
Contratado com a comprovacgéao da prestacdo dos servicos a que se referem a parcela a ser paga.

7.7. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado
gue comprove 0 cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.8. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.9. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.10. Para efeito de recebimento provisoério, sera considerado para fins de faturamento o periodo de prestacdo dos
servigco nos ultimos 30 dias

7.11. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.11.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliacfes da execuc¢do do objeto e, se for o
caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizados em consonancia com 0s
indicadores previstos no ato convocatoério, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem
pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 20 de 33
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: ABR/2025



7.12. Seré& considerado como ocorrido 0 recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de
um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.13. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou
em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecbes resultantes da execucdo ou materiais
empregados, cabendo a fiscalizagcdo nédo atestar a Ultima e/ou Unica medi¢do de servigos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.14. A fiscalizagdo ndo efetuara o ateste da Ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.15. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instrugfes exigiveis.

7.16. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

7.17. Quando a fiscalizacao for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a andlise
e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucao do contrato, em relagéo a fiscalizacao técnica e administrativa e
demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.18. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisério, por
servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apos a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo
e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.18.1. Emitir documento comprobatdrio da avaliagédo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial,
guando houver, no cumprimento de obrigagfes assumidas pelo Contratado, com meng¢édo ao seu desempenho
na execucado contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obriga¢des, conforme regulamento.

7.18.2. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentacao apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcoes;

7.18.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com base nos
relatdrios e documentacdes apresentadas; e

7.18.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizacao.

7.18.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidagéo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacao e gestéo.

7.19. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal
guanto a parcela incontroversa da execugao do objeto, para efeito de liquidagcao e pagamento.

7.20. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucdo, pelo Contratado, de inconsisténcias
verificadas na execugdo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.21. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do
servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo do contrato.

Liquidacao

7.22. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias Uteis para fins de
liquidacdo, na forma desta secao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, 83° da Instrucdo Normativa
SEGES/ME n° 77/2022.
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7.23. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo, nos
casos de contrata¢des decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art.
75 da Lei n® 14.133, de 2021

7.24. Para fins de liquidagéo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

I) o prazo de validade;

II) a data da emisséo;

[Il) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

IV) o periodo respectivo de execugéo do contrato;

V) o valor a pagar; e

VI) eventual destaque do valor de retenges tributarias cabiveis.

7.25. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa,
esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a
comprovagao da regularizacdo da situacéo, sem 6nus ao Contratante.

7.26. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133/2021.

7.27. A Administracao devera realizar consulta ao SICAF para:
7.27.1. verificar a manutencédo das condi¢cdes de habilitacdo exigidas;

7.27.2. identificar possivel razdo que impeca a participacao em licitagdo/contratacdo no ambito do 6rgéo ou entidade,
tais como a proibicdo de contratar com a Administracdo ou com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas.

7.28. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, serd providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situa¢cdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.

7.29. Nao havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera comunicar aos
Orgaos responsaveis pela fiscalizacao da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto
a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para
garantir o recebimento de seus créditos.

7.30 Persistindo a irregularidade, o Contratante deverd adotar as medidas necessérias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

7.31. Havendo a efetiva execucéo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisdo do contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situacéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.32. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizacdo da liquidagédo da
despesa, conforme secao anterior, nos termos da Instrucao Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.33. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado seréo atualizados monetariamente entre
o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicagdo do indice IPCA de
correcao monetaria.

Forma de pagamento
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7.34. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo Contratado.

7.35. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.36. Quando do pagamento, sera efetuada a retencgéo tributaria prevista na legislacao aplicavel.

7.36.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte,
guando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

7.37. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006,
nao sofrerd a retencéo tributaria quanto aos impostos e contribuices abrangidos por aquele regime. No entanto, o
pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Reajuste

7.38. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orcamento
estimado, em 13/08/2025.

7.39 Apo6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os prec¢os iniciais seréao
reajustados, mediante a aplicacio, pelo Contratante, do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA),
exclusivamente para as obriga¢des iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.

7.40. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

7.41. No caso de atraso ou ndo divulgacédo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagard ao Contratado a
importancia calculada pela Ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.42. Nas aferi¢Bes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.43. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma néo
possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela
legislagdo entédo em vigor.

7.44. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.45. O reajuste sera realizado por apostilamento.
Cessao de Crédito
7.44. As cessoes de crédito dependerao de prévia aprovacao do Contratante.

7.44.1. A eficacia da cesséo de crédito, em relagdo a Administracdo, esta condicionada a celebragéo de termo aditivo
ao contrato administrativo.

7.44.2. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagcdo contratual de cumprimento de todas as condi¢bes de
habilitacdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos
pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a
certificacdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a
legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o
art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.44.3. O crédito a ser pago a cessionaria € exatamente aquele que seria destinado a cedente (Contratado) pela
execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢des ao pagamento e
todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente
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sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela
efetiva comprovacédo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a
Administracao.

7.44.4. A cessdo de crédito nao afetard a execugcdo do objeto contratado, que continuard sob a integral
responsabilidade do Contratado.

7.45. O disposto nesta secdo nao afeta as operacdes de crédito de que trata a Instrucdo Normativa SEGES/MGI n°
82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecugéo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucéo parcial do contrato que cause grave dano a Administra¢do ou ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucado ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracéo falsa durante a execucao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execucéo do contrato;
g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza,
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucao parcial do contrato, sempre que néo se
justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que nao se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaragédo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢do de
penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratéria, para as infracdes descritas no item “d”, de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 15 ( quinze) dias.

8.2.4.2. Moratodria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do
contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacao,
suplementacao ou reposicdo da garantia;

8.2.4.1.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo, suplementacdo ou reposi¢do da
garantia autoriza a Administracdo a promover a extincdo do contrato por descumprimento ou cumprimento
irregular de suas clausulas, conforme disp&e o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.
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8.2.4.3. Compensatoria, para as infragcdes descritas acima alineas “e” a “h”, de 5% ( cinco por cento) a 20%
(vinte por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.4. Compensatoria, para a inexecucado total do contrato prevista acima na alinea “ ¢”, de 5% (cinco por
cento) a 20% (vinte por cento) do valor da contratacgéo.

8.2.4.5. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 5% (cinco por cento) a 20% (vinte por
cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.6. Compensatoéria, em substituicdo a multa moratéria para a infracdo descrita acima na alinea “d”, de 5%
(cinco por cento) a 20% (vinte por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.7. Compensatéria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”,de 5% (cinco por . cento) a 20% (vinte por
cento) do valor da contratacéo.

8.3. A aplicacdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacao de
reparacdo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sang0es previstas neste Termo de Referéncia poderéo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacao da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimag&o.

8.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢cBes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa poderd ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 20 (vinte) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sanc0es realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa
ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditorio, as notificac6es serdo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicacdes a
eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacdo das sanc¢des serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos
orgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragfes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacdes e
contratos da Administracao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serédo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
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confusao patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacéo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos 0s casos,
o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sancéo,
informar e manter atualizados os dados relativos as sancdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizac6es, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com o0 mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de
2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade
PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de Execucao
9.2. O regime de execuc¢édo do objeto sera de empreitada por por prego unitario.
Critérios de aceitabilidade de precos

9.3. Em se tratando de contratacdo para registro de precos, caso adotado o critério de julgamento de menor preco ou
de maior desconto por grupo de itens, o critério de aceitabilidade de precos unitarios maximos sera:

9.3.1. Valores unitarios: conforme tabela constante no item 1.1 deste Termo de Referéncia.
Exigéncias de habilitacao
9.4. Para fins de habilitacdo, devera o interessado comprovar 0os seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

9.5. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins
de identificagdo em todo o territério nacional;

9.6. Empresério individual: inscricgdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

9.7. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/lempreendedor;

9.8. Sociedade empreséaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;
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9.9. Sociedade empreséria estrangeira: portaria de autoriza¢do de funcionamento no Brasil, publicada no Diéario Oficial
da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
marc¢o de 2020.

9.10. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.11. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empreséria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacéo no Registro onde tem sede a matriz;

9.12. Sociedade cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro
de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.13. Consorcio de empresas: contrato de consércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicagdo da empresa lider,
responsavel por sua representacao perante a Administracao (art. 15, caput, | e Il, da Lei n® 14.133, de 2021).

9.14. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da consolidagéo
respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.15. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

9.16. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.17. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.18. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.19. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.20. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.21. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal
condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.22. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira

9.23. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se
trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participagéo na licitacao/contratacdo, ou de sociedade simples;
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9.24. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.25. balanco patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais demonstracfes contdbeis dos dois
ultimos exercicios sociais, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG),
Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicacdo das seguintes
férmulas[A15] :

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

9.26. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de habilitacdo, patriménio liquido minimo de
10% do valor total estimado da contratacao.

9.26.1. Patrimonio liquido de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratacdo para o periodo de doze
meses , por meio da apresentacéo do balanco patrimonial e demonstra¢gdes contabeis do Ultimo exercicio social;

9.27. Os indicadores fixados acima deverdo ser atingidos em cada um dos dois Ultimos exercicios sociais, sob pena
de inabilitacéo;

9.28. Os documentos referidos acima limitar-se-d0 ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.29. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmisséo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.30. O atendimento dos indices econémicos previstos neste termo de referéncia devera ser atestado mediante
declaracéo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

9.31. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo/contratacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitagdo e poderéo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

Qualificacdo Técnica

9.32. Declaragédo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacdes e das condicdes locais para o
cumprimento das obrigacfes objeto da contratacao.

9.32.1. Essa declaracdo podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responséavel técnico do
interessado acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratacéo.

9.33. Registro ou inscricdo da empresa no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), em plena validade.
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9.33.1. Sociedades empresérias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacéo, no momento da
assinatura do contrato ou do aceite de instrumento equivalente, da solicitagdo de registro perante a entidade
profissional competente no Brasil.

9.34. Prova de atendimento ao Alvard Sanitario (ou Licenca de Funcionamento Sanitaria), previstos na
RDC (Resolucao da Diretoria Colegiada) n° 216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA.

Qualificacao Técnico-Operacional

9.35. Comprovacdo de aptiddo para execucdo de servico similar, de complexidade tecnolégica e operacional
equivalente ou superior a do objeto desta contratacédo, ou do item pertinente, por meio da apresentacéo de certiddes
ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou pelo conselho profissional competente,
guando for o caso.

9.35.1. Para fins da comprovacao de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contrato(s)
executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.35.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 01 (um) ano do fornecedor na prestacdo dos
servicos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o somatdrio de atestados de periodos diferentes;

9.36.1.2. O fornecimento de 30% do quantativo de refei¢cdes referente a cada item, por um periodo néo inferior
alano,;

9.36.2.Serdo admitidos, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo de servigo, a apresentacéo e o
somatorio de diferentes atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situacao equivale,
para fins de comprovacédo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratacao.

9.36.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

Y

9.36.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagfes necessarias a comprovacao da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cOpia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados os servicos, entre outros
documentos.

9.36.5. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no &mbito de sua atividade econdmica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.37. Serdo aceitos atestados ou outros documentos hébeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de tradugéo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.38. A apresentacdo, pelo fornecedor, de certidbes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de
consorcio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 8§ 10 e 11, da Lei n°
14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificacao Técnico-Profissional

9.39. Apresentacdo do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho profissional
competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por execucdo de servico de caracteristicas
semelhantes, também abaixo indicado(s):

9.39.1. Para o Nutricionista: servi¢os de elaboracdo de cardapios, acompanhamento e supervisdo da producao
de refeicbes em cozinhas industriais ou servicos de alimentacdo coletiva, gestdo da qualidade e seguranca
alimentar, e aplicacéo de boas praticas de fabricacao.

9.39.2. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(do) participar do servico objeto do contrato, e sera
admitida a sua substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela
Administracao (8 6° do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021)
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9.40. Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento,
tenham dado causa a aplicacdo das sanc¢fes previstas nos incisos Il e IV do caput do art. 156 da Lei n.° 14.133, de
2021, em decorréncia de orientagdo proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua
responsabilidade.

9.41. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.
Disposicdes gerais sobre habilitacao

9.42. Quando permitida a participagdo na licitagéo/contratagdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em
traducao livre.

9.43. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para assinatura do contrato ou
da ata de registro de precos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitacdo
serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.44. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.

9.45. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso
daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.46. Serédo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizac&o do recolhimento dessas contribuicdes.

Documentac¢do complementar para cooperativas
9.47. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagédo complementar:

9.47.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacado de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 882° a 6° da
Lein. 5.764, de 1971;

9.47.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

9.47.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacédo do
Servico;

9.47.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.47.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao
0 contrato;

9.47.6. Os seguintes documentos para a comprovacado da regularidade juridica da cooperativa:
9.47.6.1. ata de fundacéo;

9.47.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.47.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
9.47.6.4. editais de convocacao das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.47.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas
reunides seccionais;
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9.47.6.6. ata da sessdo que 0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratacéo; e

9.47.6.7. Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de
1971, ou uma declaracéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacdo, que é o maximo aceitavel, é de R$ R$ 30.163.800,00 (trinta milhdes,
cento e sessenta e trés mil, e oitocentos reais), conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.1
acima.

10.2 A estimativa de custo levou em consideragéo o risco envolvido na contratacdo e sua alocacgéo entre Contratante
e Contratado, conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato.

10.3.Por ser do tipo Registro de precos a UFMA pode aproveitar a economia de escala na aquisicdo de servigos,
garantindo melhores condi¢6es comerciais junto a empresa contratada e reduzindo os custos de aquisicdo dos
Servigos.

10.4. Em caso de Registro de Precos, 0s prec¢os registrados poderéo ser alterados ou atualizados em decorréncia de
eventual reducao dos precgos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos
servigos registrados, nas seguintes situagoes:

10.4.1. em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou
previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execucao da ata tal como pactuada, nos termos
do disposto na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021;

10.4.2. em caso de criacao, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou superveniéncia
de disposicdes legais, com comprovada repercussao sobre o0s precos registrados;

10.4.3. serao reajustados 0s precos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o indice previsto para
a contratacdo; ou

10.4.4. poderéo ser repactuados, a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratagéo.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orgcamento Geral da Uniéo.

11.3. A dotacéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada ap6s aprovagédo da Lei Orcamentaria
respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

11.4. Aindicacdo da dotacdo orcamentaria fica postergada para 0 momento da assinatura do contrato ou instrumento
equivalente.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1 As informacg8es contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas.
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13. ANEXO I Regras aplicaveis ao instrumento substitutivo ao contrato (Contratacoes de
pequeno valor - art. 95, inciso I, da Lei n. 14.133/2021, Orientacao Normativa n° 84, de 17 de
maio de 2024)

N&o se aplica.

14. ANEXO II TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

N&o se aplica.

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

AGNALDO DA SILVA GUIMARAES FILHO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 24/09/2025 as 13:28:30.

DANILO FRANCISCO CORREA LOPES

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 24/09/2025 as 13:30:05.

LAURA ANTONIETA ARAUJO SOARES MARQUES

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 24/09/2025 as 13:31:46.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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